
M E I S S N E R  S T R A S S E  4 
0 1 5 5 8  G R O S S E N H A I N

D I - S O :  1 1  –  2 2

W W W . S H I M A R E S TA U R A N T . D E
T E L :  ( 0 3 5 2 2 )  5 2 5  8 6 0 6

s u s h i  m a k i  (6 Stück)

68 Av o c a d o  M a k i  mit Avocado 
69 K a p pa  M a k i  mit Gurken, Frischkäse 
70 S pa r g e l  M a k i  grüner Mini-Spargel, Frischkäse  
71 Pa p r i k a  M a k i  mit Paprika, Frischkäse  
72 M a n g o  M a k i  mit Mango 
73 M o z z a r e l l a  M a k i  mit Mozzarella
74 C r i s p y  c h i c k e n  M a k i  mit knuspr. Hühnerfl eisch

B i g  S h i m a  r o l l s  (6 Stück)

82 V e g g i  B i g  S h i m A
Avocado, Gurken, Paprika, Mango

83 V e g e ta r i a  B i g  S h i m a
Avocado, Gurken, Paprika, Mozzarella, Frischkäse

84 C r i s p y  C h i c k e n  B i g  S h i m a
Knuspriges Hühnchen, Avocado, Gurken, Paprika, 
Tobico, Frischkäse

85 S a k e  B i g  S h i m a 
Lachs, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkäse

86 T e k k a  B i g  S h i m a 
Thunfi sch, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkäse

75 S a k e  M a k i  mit Lachs
76 T e k k a  M a k i  mit Thunfi sch
77 I b o d a i  mit Butterfi sch
78 C a l i f o r n i a  M a k i  mit Avocado, Surimi 
79 E b i  M a k i  mit gekochter Garnele 
80 U n a g i  M a k i  mit gegrilltem Süßwasseraal
81 S p e c i a l  F r e e s t y l e 

87 K a n i  B i g  S h i m a 
Surimi, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkäse

88 E b i  B i g  S h i m a
Garnelen, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkäse

89 E b i  T e m p u r a  B i g  S h i m a
Garnele im Tempuramantel, Gurken, Paprika, 
Mango, Tobico, Frischkäse

90 U n a g i  B i g  S h i m a
gegrillter Flussaal, Avocado, Gurken, Mango, Tobico, 
Frischkäse 

I n s i d e  O u t  R o l l  (8 Stück)

91 V E G G I E  I n s i d e  O u t
Avocado, Mango, Gurke, Sesam

92 V E G E TA R I A  I n s i d e  O u t
Avocado, Gurken, Paprika, Rettich, Frischkäse

93 M o z z a r e l l a  I n s i d e  O u t
Mozzarella, Gurke, Paprika, Spargel, Sesam

94 C r i s p y  C h i c k e n  I n s i d e  O u t
Knuspriges Hühnerfl eisch, Gurke, Sesam, Frischkäse

95 S A K E  I n s i d e  O u t
Lachs, Avocado, Tobiko

96 T E K K A  I n s i d e  O u t
Thunfi sch, Avocado, Tobiko

97 C A L I F O R N I A  I n s i d e  O u t
Surimi, Avocado, Gurke, Tobiko 

98 E B I  T E M P U R A  I n s i d e  O u t 
Knusprige Großgarnelen, Gurke, Frischkäse, Sesam

99 U N A G I  I n s i d e  O u t
Gegrilltem Süßwasseraal, Gurke, Sesam

p r e m i u m  I n s i d e  O u t  R o l l  (8 Stück)

100 S P E C I A L  V E G G I
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

101 T I G E R  R O L L
Avocado im Tempuramantel, Mango, Frischkäse
und Lachsummantelung

102 D R A G O N  F I R E 
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Frischkäse
bedeckt mit fl ambierten Lachs

103 R E D  K I N G  F I R E 
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Gurken, 
Frischkäse, Thunfi schummantelung

104 D E V I L  C h i c k e n
Knuspriges Hühnerfl eisch, Mango, Paprika, 
Frischkäse, mit Gurke umwickelt

105 H e a lt h y  C h i c k e n
Knuspriges Hühnerfl eisch, Mango, Gurke, 
Frischkäse, mit Mozzarella umwickelt

106 S A K E  FA N TA SY
Gegrillter Lachsbauch, Mango, Avocado, 
Frischkäse, bedeckt mit fl ambierten Lachs

107 S P E C I A L  F R E E S T Y L E 
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

M i n i  T e m p u r a  r o l l s (8 Stück)

108 AV O C A D O  M I N I  T E M P U R A
Avocado, Sesam und Frischkäse

109 K A P PA  M I N I  T E M P U R A
Gurke, Sesam und Frischkäse

B i g  S h i m a  T e m p u r a  R o l l s (10 Stück)

112 V e g g i  B i g  T e m p u r a
mit Avocado, Gurken und Mango

113 V e g e t e r i a  B i g  T e m p u r a 
mit Avocado, Gurken, Paprika und Frischkäse

114 C r i s p y  C h i c k e n  B i g  T e m p u r a
mit knusp.Hühnerfl eisch, Avocado, Gurke, Frischkäse

115 S a k e  B i g  T e m p u r a
mit Lachs, Avocado, Gurken, Frischkäse

110 S A K E  M I N I  T E M P U R A
Lachs, Sesam und Frischkäse

111 T E K K A  M I N I  T E M P U R A
Thunfi sch, Sesam und Frischkäse

116 T e k k a  B i g  T e m p u r a
Thunfi sch, Avocado, Gurken, Frischkäse

117 C a l i f o r n i a  B i g  T e m p u r a 
mit Surimi, Avocado, Gurken, Frischkäse

118 S p e c i a l  B i g  T e m p u r a
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

S h i m a  M E N U

MENU 1 V e g E ta r i a  m a k i  s e t
6 Stk. Avocado Maki, 6 Stk. Gurke Maki,
6 Stk. Paprika Maki

MENU 2 M I XE D  M A K I  S E T
6 Stk. Butterfi sch Maki, 6 Stk. Lachs Maki,
6 Stk. Tuna Maki

MENU 3 S A L M O N  S E T
6 Stk. Maki Lachs, 2 Stk. Nigiri Lachs,
4 Stk. Sashimi Lachs, 1 Seetangsalat

MENU 4 H i r o s h i m a  S E T
8 Stk. Cali Inside Out, 6 Stk. Cali Maki, 6 Stk. Avocado Maki,
4 Stk. Spezialfi sch Sashimi, 1 Seetangsalat

MENU 5 V E G E TA R I A  S E T
6 Stk. Maki Avocado, 6 Stk. Maki Gurke, 
8 Stk. Avocado Mini Tempura,
2 Stk. Spezial Vegetaria Nigiri ,
8 Stk. Inside Out Vegetaria, 1 Seetangsalat

MENU 6 O C E A N  D R I V E R  S E T
10 Stk. Big Tempura Spezialfi sch, 6 Stk. Maki Spezialfi sch,
3 Stk. Nigiri Spezialfi sch,  8 Stk. Inside Out Lachs, 
1 Seetangsalat

MENU 7 N I G I R I  L O V E  S E T
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs
10 Stk. Nigiri Spezialfi sch,  6 Stk. Maki Spezialfi sch, 
8 Stk. Sashimi Rose Flower aus Speziafi sch

MENU 8 T W I L I G H T  S E T  (2 Personen)
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs
10 Stk. Big Tempura frischer Fisch, 
8 Stk. Inside Out Lachs, 8 Stk. Inside Out Freestyle, 
2 Stk. Nigiri Spezialfi sch, 6 Stk. Maki Spezialfi sch, 
4 Stk. spezielle frische Sashimi, 
6 Stk Sashimi Rose Flower aus Spezialfi sch, 
1 Seetangsalat

MENU 9 F U S I O N  S E T  (3 Personen)
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs
10 Stk. Big Tempura Spezialfi sch, 8 Stk. Inside Out 
Freestyle, 6 Stk. Big Shima Spezialfi sch, 
12 Stk. Maki Spezialfi sch, 6 Stk. Veggi Maki, 
4 Stk. Nigiri Spezialfi sch, 8 Stk. Sashimi Rose Flower aus 
Spezialfi sch, 1 Seetangsalat

MENU 10 S H I M A  S P E C I A L  M E N U  (4-5 Personen)
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

60 N i g i r i  S a k e  F l a m b e e d 
mit fl ambiertem Lachs, Sweet Sauce

61 N i g i r i  T e k k a  F l a m b e e d 
mit fl ambiertem Thunfi sch, Sweet Sauce

62 N i g i r i  E b i  F l a m b e e d 
mit fl ambiertem Garnele, Sweet Sauce

63 N i g i r i  V e g g i e  F r e e s t y l e 
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

64 N i g i r i  S p e c i a l  F r e e s t y l e 
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

65 G u n k a n  S a k e 
mit gehacktem Lachs, Lauch, Tobiko, Chili-Mayo

66 G u n k a n  T e k k a 
mit gehacktem Thunfi sch, Lauch, Tobiko, Chili-Mayo

67 G u n k a n  F r e e s t y l e
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

s u s h i  n i g i r i  (2 Stück)

52 N i g i r i  Av o c a d o 
mit Avocado 

53 N i g i r i  S pa r g e l 
mit grünem Mini-Spargel 

54 N i g i r i  S a k e 
mit Lachs

55 N i g i r i  M a g u r o 
mit Thunfi sch

56 N i g i r i  I b o d a i 
mit Butterfi sch

57 N i g i r i  E b i 
mit Garnele 

58 N i g i r i  U n a g i 
mit gegrilltem Flussaal 

59 N i g i r i  H o tat e 
mit Jakobsmuscheln 

s a s h i m i  (8 Stück)

50.1 S a k e 
serviert mit Lachs

50.2 T e k k a 
serviert mit Thunfi sch 

50.3 I B o D A I 
serviert mit Butterfi sch 

50.4 H o tat e
serviert mit Jakobsmuscheln

50.5 K r e at i v e  K R e at i o n

S A S H I M I  S E T 
Kreative Kreation an speziellen Fischarten

51.1 S m a l l  Set für 2 Personen
51.2 L a r g e  Set für 3 Personen
51.3 R o ya l  Set für 4 Personen
51.4 L u xu r y  Set für 6 Personen
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35 S h i m a  d e l i c a c y
Im Wok heiß geschwenktes Gemüse, leicht scharfe 
Karamell-Zitronengras-Soße und Reis

35.1 T o f u 
35.2 H ü h n e r f l e i s c h
35.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
35.4 R i n d f l e i s c h
35.5 G a r n e l e
35.6 K n u s p r i g e  E n t e
35.7 L a c h s f i l e t

36 Ya k i  D o n
Heißer Reis mit gegrilltem Fisch, Zwiebeln, spezieller 
Yaki Soße und Gemüse

36.1 L a c h s 
36.2 G e g r i l lt e r  A a l 
36.3 B u t t e r f i s c h
36.4 B e r n s t e i n m a k r e l e
36.5 J a k o b s m u s c h e l n
36.6 T h u n f i s c h 

37 S h o g a  D o n
Heißer Reis mit gegrilltem Fisch, Zwiebeln, Gemüse 
und spezieller, leicht scharfen Ingwer Soße

37.1 L a c h s 
37.2 G e g r i l lt e r  A a l 
37.3 B u t t e r f i s c h 
37.4 B e r n s t e i n m a k r e l e 
37.5 J a k o b s m u s c h e l n 
37.6 T h u n f i s c h

38 D A N C I N G  R I C E
Gebratener Eierreis mit verschiedenem Gemüse, 
dazu Süß Chili Dip und Rostzwiebeln

38.1 T o f u
38.2 H ü h n e r f l e i s c h 
38.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
38.4 R i n d f l e i s c h
38.5 G a r n e l e
38.6 K n u s p r i g e  E n t e
38.7 L a c h s f i l e t

39 P H E E L  G O O D  N O O D L E
Gebratene chinesische Nudeln mit Gemüse, 
dazu Süß Chili Dip und Rostzwiebeln

39.1 T o f u
39.2 H ü h n e r f l e i s c h
39.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
39.4 R i n d f l e i s c h
39.5 G a r n e l e
39.6 K n u s p r i g e  e n t e 
39.7 L a c h s f i l e t

17 H e a lt h y  D r e a m
Ein exotisch, würziger Salat aus Glasnudeln mit einer 
geheimnisvollen Kräutermischung und Erdnüssen

17.1 T o f u
17.2 H ü h n e r f l e i s c h
17.3 R i n d f l e i s c h
17.4 g a r n e l e

1 E D A M A M E 
Gedämpfte junge Sojabohnen, verfeinert mit Salz

2 SW E E T  P O TAT O  F R I E S
Knusprige Süßkartoffelpommes mit Cocktailsoße

3 E b i  T e m p u r a  (3 Stück)
Großgarnelen, knusprig gebacken im 
japanischen Teigmantel mit Cocktailsoße

4 H a  C a o  D u u m p l i n g s  (5 Stück) 
Gedämpfte Teigtaschen gef. nach Wahl, dazu Süß-Chili

4.1 V E G G I E
4.2 G a r n e l e

5 V E G G I E  R O L L S  (6 Stück)
Mini vegetarische Frühlingsrollen gefüllt 
mit Gemüse, dazu Süß-Chili Dip

6 H A N O I  R O L L S  (2 Stück) 
Frühlingsrollen gefüllt mit Hackfl eisch,
Glasnudeln und verschiedenem Gemüse, 
dazu Limetten Dressing

V o r s p e i s e 

7 S U M M E R  R O L L S  (2 Stück) 
Vietnamesische Sommerrollen in Reispapier 
eingerollt mit Reisnudeln, Saisonsalat, frischen 
Kräutern, Erdnüssen und einer Zutat nach Wahl, 
dazu Limetten Dressing

7.1 AV O C A D O
7.2 T o f u

8 C R I S P Y  Gy o z a  (5 Stück)
Hausgemachte gebackene Teigtaschen 
nach Wahl, mit Süß-Chili

8.1 V E G G I E

9  C A N H  C H U A  S O U R  S O U P
Suppe nach traditionelle vietnamesischer Art mit 
Tomaten, verfeinert mit frischen Kräutern

9.1 T o f u
9.2 H ü h n c h e n

10 P E K I N G  S O U P 
Chinesische Sauer-Scharf Suppe mit gehacktem 
Hühnerfl eisch, Eierfl ocken, Pilzen und Gemüse 

11 WA N TA N  S O U P
Hausgemachte Wan-Tan Teig mit würziger 
Hackfl eischfüllung, Gemüse und Frühlingszwiebeln

12 C O C O  L O V E  S O U P
Traditionelle Vietnamesische Suppe mit Gemüse 
verfeinert mit Kokosmilch

12.1 T o f u
12.2 H ü h n c h e n

13 M i s o  S O U P
Würzige Sojasuppe mit Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln

13.1 T o f u
13.2 G a r n e l e
13.3 L a c h s

S a l a t e  &  S u p p e n

14 S h i m a  S O U P
Raffi nierte Algenbrühe mit Seetang und Lauchzwiebeln

14.1 T o f u
14.2 G a r n e l e
14.3 L a c h s

15 S H I M A  S A L A D 
Eisbergsalat, Karotte, Lauchzwiebel, Edamame, 
Avocado, Rettich, Mais, Seetangsalat

15.1 T o F u
15.2 Be rnste inmakre le

15.3 B u t t e r f i s c h 

16 G r e e n  O c e a n
Frischer, würziger Seetangsalat 

16.1 T o f u
16.2 Be rnste inmakre le

16.3 B u t t e r f i s c h

B e i l a g e n 

20 F r i e d  N o o d l e s
Gebratene Nudeln mit Ei und Gemüse  

21 F R I E D  U D O N 
Gebratene Udon Nudelnund Gemüse 

22 F R I E D  P H O ‘ 
Gebratene Reisbandnudeln und Gemüse 

23 F R I E D  R I C E 
Gebratener Eierreis mit Ei und Gemüse 

H a u p t g e r i c h t e 

K i n d e r g e r i c h t e 

24 LUCKY LUKE
Gebratene Nudeln mit Hühnerfl eisch und Gemüse

25 R I S I  B I S I
Gebratener Eierreis mit Hühnerfl eisch und Gemüse

26 C h i c k y  C h a n
Pommes mit knusprigem Hühnerfl eisch und Ketchup

30 B E E F  L O V E R
Würzig mariniertes Rindfl eisch mit grünen Bohnen, 
Shitake Pilzen, Knoblauch und Reis

31 H O T S P O T  C U R R Y
Hausgemachtes pikantes rotes Curry mit 
Kokosmilch und Zitronengras, dazu frisches Gemüse, 
Saison Salat und Reis

31.1 T o f u
31.2 H ü h n e r f l e i s c h
31.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
31.4 R i n d f l e i s c h
31.5 G a r n e l e
31.6 K n u s p r i g e  E n t e
31.7 L a c h s f i l e t 

32 P E A C E  BY  P E A N U T S
Hausgemachte Erdnusssoße, dazu frisches 
Gemüse und Reis

32.1 T o f u
32.2 H ü h n e r f l e i s c h
32.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
32.4 R i n d f l e i s c h
32.5 G a r n e l e
32.6 k n u s p r i g e  e n t e
32.7 L a c h s f i l e t

33 A R O M A  M A N G O
Hausgemachte Mango-Kokosmilch, dazu frisches 
Gemüse und Reis

33.1 T o f u
33.2 H ü h n e r f l e i s c h
33.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
33.4 R i n d f l e i s c h
33.5 G a r n e l e
33.6 k n u s p r i g e  e n t e
33.7 L a c h s f i l e t

34 B L A C K  D I A M O N d S  O N  F I R E
Scharf gebratenes Gemüse mit frischen Chilischoten, 
Zitronengras, Knoblauch und Reis

34.1 T o f u
34.2 H ü h n e r f l e i s c h
34.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
34.4 R i n d f l e i s c h
34.5 G a r n e l e
34.6 K n u s p r i g e  E n t e 
34.7 L a c h s f i l e t

7.3 H ü h n c h e n
7.4 G a r n e l e

12.3 G a r n e l e 

13.4 J a k o b s m u s c h e l n
13.5 T h u n f i s c h

14.4 Jakobsmusche ln

14.5 Thunfisch

15.5 Jakobsmusche ln

15.6 L a c h s 
15.7 T h u n f i s c h 

16.5 Jakobsmusche ln

16.6 L a c h s 
16.7 T h u n f i s c h 

8.2 H ü h n c h e n
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40 P H O ‘ YO U
Gebratene Reisbandnudeln mit Gemüse, 
dazu Süß Chili Dip und Rostzwiebeln

40.1 T o f u
40.2 H ü h n e r f l e i s c h
40.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
40.4 R i n d f l e i s c h
40.5 G a r n e l e
40.6 K n u s p r i g e  E n t e
40.7 L a c h s f i l e t 

41 Ya k i  U D O N 
Gebratene japanische Udonnudeln mit Gemüse, 
dazu Süß Chili Dip und Sesam

41.1 T o f u
41.2 H ü h n e r f l e i s c h
41.3 K n u s p r i g e s  H ü h n e r f l e i s c h 
41.4 R i n d f l e i s c h
41.5 G a r n e l e
41.6 K n u s p r i g e  E n t e
41.7 L a c h s f i l e t 

42 H a n o i  A u t u m n
Reisfadennudeln mit goldgebackenen 
Frühlingsrollen, gefüllt mit Hackfl eisch und 
Limetten-Dressing, frischer Salat und Erdnüsse

44 B e e f  o f  S u n s h i n e
Wok geschwenktes Rindfl eisch, Sprossen auf 
Reisfadennudeln, Salat, vietnamesische Kräuter, 
geröstete Erdnüsse & Zwiebeln, 
dazu würziger Limetten Dressing

45 U D O N  PA R A D I S E
Dicke japanische Udonnudeln in raffi nierter 
Algenbrühe, verschiedenem Gemüse, 
Seetang und Lauchzwiebeln, serviert mit einem 
weich gekochtem Ei nach japanischer Art

45.1 T o f u
45.2 H ü h n e r f l e i s c h 
45.3 R i n d f l e i s c h
45.4 G a r n e l e

46 P H O ’ N O M E N A L
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe 
mit Frühlingszwiebeln und Koriander

46.1 T o f u
46.2 H ü h n e r f l e i s c h
46.3 R i n d f l e i s c h
46.4 G a r n e l e

47 P o k e  B o w l
Sushi Reis, Rettich, Edamame, Mais, Avocado, Wakame, 
Seetang, verfeinert mit Sesam-Soße, Zwiebeln

47.1 T o f u
47.2 G e g r i l lt e r  A a l 
47.3 B e r n s t e i n m a k r e l e 
47.4 B u t t e r f i s c h 
47.5 G a r n e l e
47.7 J a k o b s m u s c h e l N 
47.8 L a c h s 
47.9 T h u n f i s c h 

48 K e i r a  S e a f o o d
Mix aus Black Tiger Garnelen, Jakobsmuscheln, 
Lachs, Thunfi sch und Butterfi sch, Gemüse, dazu
Saisonsalat und Reis, Lauchzwiebeln, und Seetang, 
verweinert mit einer Wasabi und Teriyaki Sauce
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5.50

5.50

5.20

9.50

9.50

9.50

16.90

13.20
14.20
15.50
15.50
16.90
17.20
19.70

13.20
14.20
15.50
15.50
16.90
17.20
19.70

13.20
14.20
15.50
15.50
16.90
17.20
19.70

13.20
14.50
15.50
15.50
17.20
17.50
20.20

13.20
14.50
15.50
15.50
17.20
17.50
20.20

18.50
19.50
18.90
19.50
19.50
19.50

18.50
19.50
18.90
19.50
19.50
19.50

13.20
14.20
15.50
15.50
16.90
17.20
19.70

13.20
14.20
15.50
15.50
16.90
17.20
19.70

13.20
14.50
15.50
15.50
17.20
17.50
20.20

13.20
14.50
15.50
15.50
17.20
17.50
20.20

15.20

16.20

12.50
14.20
15.20
16.20

12.50
14.20
15.20
16.20

13.20
18.90
18.90
18.50
18.50
19.90
18.50
19.90

25.70

9.3 G a r n e l e

7.50
7.50

Allergene: 1 Glutenhalt. Getreide: Weizen,  2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 
5 Erdnüsse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfrüchte, 9 Sellerie, 10 Senf, 
11 Sesamsamen, 12 Schwefeldioxid, 13 Lupide, 14 Weichtiere

Zusatzstoffe: Konservierungsstoffe: Sushi, 26, 2, 3, 5, 8, 38, 39, 40, 41, 47, 15, 16; 
Schwefel: 10, 35, Sushireis; Farbstoffe: Surimi, Tobiko, Ketchup, Mayo, Süß Chili, 
Mango Püree; Süßungsmittel: alle Dip Sauce; Geschmacksverstärker: 36, 38, 39, 41
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