' - 4,14
SASHIMI (8 StUCk) }’glutenfrel f laktosefrei

50.7 SAKE

serviert mit Lachs

50.2 TEKKA

serviert mit Thunfisch

50.3 IB2DAI

serviert mit Butterfisch

50.4 HeTATE

serviert mit Jakobsmuscheln

50.5 KREATIVE KREATISN

"glu i lak frei
SUSHI NIGIRI (2 Stiick) ¢ 9/venfrei @ lektosefre

52 NIGIRI AVeCAD®

17.90

18.90

17.50

21.90

23.50

4.90

mit Avocado

53 NIGIRI SPARGEL

4.90

mit griinem Mini-Spargel

54 NIGIRI SAKE *

5.60

mit Lachs

55 NIGIRI MAGURS *

6.50

mit Thunfisch

56 NIGIRI IB2DAI *

5.90

mit Butterfisch

57 NIGIRI EBI °

5.90

mit Garnele

58 NIGIRI UNAGI *

6.70

mit gegrilltem Flussaal

59 NIGIRI HOTATE '*

7.50

mit Jakobsmuscheln

SUSHI MAKI (6 Sttick)

48 AVeCADC MAKI mit Avocado

5.30

69 KAPPA MAKI mit Gurken, Frischkase " "'

70 SPARGEL MAKI griner Mini-Spargel, Frischkése &5

71 PAPRIKA MAKI mit Paprika, Frischkase " '

72 MANG2 MAKI mit Mango '’

5.30

530

5.30
5.50

73 M@ZZARELLA MAKI mit Mozzarella’
74 CRISPY CHICKEN MAKI mit knuspr. Hihnerfleisch !

5.30
6.00

SASHIMI SET }’g\utenfrei B laktosefrei 4,14

Kreative Kreation an speziellen Fischarten

51.1 SMALL Set fiir 2 Personen
51.2 LARGE Set fur 3 Personen
51.3 RQYAL Set flr 4 Personen
51.4 LUXURY Set fir 6 Personen

60 NIGIRI SAKE FLAMBEED !

35.00
52.00
70.00
110.00

6.90

mit flambiertem Lachs, Sweet Sauce

4
61 NIGIRI TEKKA FLAMBEED

7.50

mit flambiertem Thunfisch, Sweet Sauce

2
62 NIGIRI EBI FLAMBEED

7.50

mit flambiertem Garnele, Sweet Sauce

1,2,3,4,7, 11
63 NIGIRI VEGGIE FREESTYLE

5.90

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

64 NIGIRI SPECIAL FREESTYLE "2 34711

7.90

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

45 GUNKAN SAKE > *

8.40

mit gehacktem Lachs, Lauch, Tobiko, Chili-Mayo

66 GUNKAN TEKKA >4

8.90

mit gehacktem Thunfisch, Lauch, Tobiko, Chili-Mayo

67 GUNKAN FREESTYLE "2 34711

9.20

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

75 SAKE MAKI mit Lachs *

76 TEKKA MAKI mit Thunfisch

77 IB@DAI mit Butterfisch *

78 CALIFCRNIA MAKI mit Avocado, Surimi 2
79 EBI MAKI mit gekochter Garnele 2

80 UNAGI MAKI mit gegrilltem StiBwasseraal 4
81 SPECIAL FREESTYLE "> %7 1

6.50
6.90
6.70
6.50
6.70
6.90
6.90

S
BIG SHIMA RELLS (6 Stack) ¥ @™

82 VEGGI BIG SHIMA

Avocado, Gurken, Paprika, Mango

83 VEGETARIA BIG SHIMA ’

Avocado, Gurken, Paprika, Mozzarella, Frischkase

34 CRISPY CHICKEN BIG SHIMA '/

Knuspriges Hihnchen, Avocado, Gurken, Paprika,
Tobico, Frischkase

35 SAKE BIG SHIMA */

Lachs, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkase

36 TEKKA BIG SHIMA *7

11.90

11.90

12.50

12.90

13.50

Thunfisch, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkése

INSIDE OUT RCLL (8 Stiick)

glutenfrei @ laktosefrei 1

971 VEGGIE INSIDE OUT ¢

Avocado, Mango, Gurke, Sesam

, 7
92 VEGETARIA INSIDE ouT ¢ 2!

Avocado, Gurken, Paprika, Rettich, Frischkdse

7,11
93 MQZZARELLA INSIDE ouT ¢ 9"

Mozzarella, Gurke, Paprika, Spargel, Sesam

1,7, 1
94 CRISPY CHICKEN INSIDE OUT

Knuspriges Hihnerfleisch, Gurke, Sesam, Frischkdse

4,7
95 SAKE INSIDE OUT ¢ 9/

Lachs, Avocado, Tobiko

PREMIUM INSIDE OUT RCLL (8 Stlck)

100 SPECIAL VEGGI "> 7!

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

101 TIGER ROLL "%/

Avocado im Tempuramantel, Mango, Frischkase
und Lachsummantelung

102 DRAGON FIRE " >*”

11.90

11.90

11.90

12.90

13.50

14.50

15.90

16.50

Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Frischkase

bedeckt mit flambierten Lachs

103 RED KING FIRE "%/

Garnelen im Tempuramantel, Mango, Gurken,
Frischkése, Thunfischummantelung

17.50

87 KANI BIG SHIMA ’ 12.50
Surimi, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkase

88 EBI BIG SHIMA >/ 12.90
Garnelen, Avocado, Gurken, Paprika, Tobico, Frischkase

89 EBI TEMPURA BIG SHIMA " 27 13.50
Garnele im Tempuramantel, Gurken, Paprika,
Mango, Tobico, Frischkase

90 UNAGI BIG SHIMA 7 13.90
gegrillter Flussaal, Avocado, Gurken, Mango, Tobico,
Frischkase

4,7
96 TEKKA INSIDE ouT ¢ 9'vene 14.50

Thunfisch, Avocado, Tobiko

4 nfrei T i2
97 CALIFORNIA INSIDE oy ¢ 9ienfrel Blskoselrel® 45 54

Surimi, Avocado, Gurke, Tobiko

1,2,7,11

98 EBI TEMPURA INSIDE OUT 13.90

Knusprige GroBgarnelen, Gurke, Frischkdse, Sesam

99 UNAGI INSIDE ouT ¢ glutenfrel @ lskiosefrei 11 45 g
Gegrilltem StBwasseraal, Gurke, Sesam

104 DEVIL CHICKEN "’ 17.50
Knuspriges Hihnerfleisch, Mango, Paprika,

Frischkase, mit Gurke umwickelt

105 HEALTHY CHICKEN "’ 16.50
Knuspriges Hiuhnerfleisch, Mango, Gurke,

Frischkase, mit Mozzarella umwickelt

106 SAKE FANTASY ¢ ¢/utenfrei 4.7 17.50
Gegrillter Lachsbauch, Mango, Avocado,
Frischkase, bedeckt mit flambierten Lachs

1,2,3,4,7,11

107 SPECIAL FREESTYLE 19.90

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

MINI TEMPURA ROLLS (8 Stick) >

108 AVOCADO MINI TEMPURA ’ 6.90

Avocado, Sesam und Frischkése

109 KAPPA MINI TEMPURA 6.90

Gurke, Sesam und Frischkase

BIG SHIMA TEMPURA ROLLS (10 Stiick) ">

f laktosefrei

112 VEGGI BIG TEMPURA 11.90

mit Avocado, Gurken und Mango

113 VEGETERIA BIG TEMPURA ’ 11.90

mit Avocado, Gurken, Paprika und Frischkase

114 CRISPY CHICKEN BIG TEMPURA "’ 12.50

mit knusp.HUhnerfleisch, Avocado, Gurke, Frischkase

115 SAKE BIG TEMPURA */ 13.90

mit Lachs, Avocado, Gurken, Frischkase

4,7, 11

SHIMA MENU

MENU 1 VEGETARIA MAKI SET 13.50

6 Stk. Avocado Maki, 6 Stk. Gurke Maki,
6 Stk. Paprika Maki

MENU 2 MIXED MAKI SET * 17.50

6 Stk. Butterfisch Maki, 6 Stk. Lachs Maki,
6 Stk. Tuna Maki

MENU 3 SALMON SET * 21.50

6 Stk. Maki Lachs, 2 Stk. Nigiri Lachs,
4 Stk. Sashimi Lachs, 1 Seetangsalat

MENU 4 HIRQSHIMA SET > * 33.50

8 Stk. Cali Inside Out, 6 Stk. Cali Maki, 6 Stk. Avocado Maki,
4 Stk. Spezialfisch Sashimi, 1 Seetangsalat

MENU 5 VEGETARIA SET | 37.90

6 Stk. Maki Avocado, 6 Stk. Maki Gurke,

8 Stk. Avocado Mini Tempura,

2 Stk. Spezial Vegetaria Nigiri,

8 Stk. Inside Out Vegetaria, 1 Seetangsalat
MENU & OCEAN DRIVER SET %> * 1
10 Stk. Big Tempura Spezialfisch, 6 Stk. Maki Spezialfisch,
3 Stk. Nigiri Spezialfisch, 8 Stk. Inside Out Lachs,

1 Seetangsalat

44.90

110 SAKE MINI TEMPURA '/ 8.50
Lachs, Sesam und Frischkase

111 TEKKA MINI TEMPURA *’ 8.90
Thunfisch, Sesam und Frischkase

116 TEKKA BIG TEMPURA '’ 1490
Thunfisch, Avocado, Gurken, Frischkase

117 CALIFQRNIA BIG TEMPURA *’ 13.90
mit Surimi, Avocado, Gurken, Frischkase

2,3,4,7

118 SPECIAL BIG TEMPURA 16.50

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

1,2,3,4,11

MENU 7 NIGIRI LOVE SET 56.90
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs
10 Stk. Nigiri Spezialfisch, 6 Stk. Maki Spezialfisch,

8 Stk. Sashimi Rose Flower aus Speziafisch

MENU 8 TWILIGHT SET (2 Personen) = 2> %" 73.90

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

10 Stk. Big Tempura frischer Fisch,

8 Stk. Inside Out Lachs, 8 Stk. Inside Out Freestyle,
2 Stk. Nigiri Spezialfisch, 6 Stk. Maki Spezialfisch,
4 Stk. spezielle frische Sashimi,

6 Stk Sashimi Rose Flower aus Spezialfisch,

1 Seetangsalat

1,2,3,4 11 94.90

MENU 9 FUSION SET (3 Personen)
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

10 Stk. Big Tempura Spezialfisch, 8 Stk. Inside Out
Freestyle, 6 Stk. Big Shima Spezialfisch,

12 Stk. Maki Spezialfisch, é Stk. Veggi Maki,

4 Stk. Nigiri Spezialfisch, 8 Stk. Sashimi Rose Flower aus

Spezialfisch, 1 Seetangsalat

MENU 10 SHIMA SPECIAL MENU (4-5 Personen) 14490
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs 1,2, 3,4, 11

MEISSNER STRASSE 4
01558 GROSSENHAIN

DI-SO0: 11 - 22

WWW.SHIMARESTAURANT.DE
TEL: (03522) 525 8606




VORSPEISE HAUPTGERICHTE
 glutenfrei @ laktosefrei Yvegan 6 lutenfrei @ laktosefrei > 11 ¢ glutenfrei @ laktosefrei 6 ¢ glutenfreie Sau laktosefreie Sauce 6/ 11 glutenfrei @ laktosefrei 6
1 EDAMAME ¢ Svienirel B fokoserel Yvegan 590 7 SUMMER ROLLS (2 Stick) * 2" Blkosere 30 BEEF LovgR * ool @ akosehre 1690 35 SHIMA DELICACY ¥ 8ierTeie seuce Bloktoscheie Souce 40 PHO"you ¢ oenel Blaktosehe 45 UDON PARADISE "3
Gedampfte junge Sojabohnen, verfeinert mit Salz Vietnamesische Sommerrollen in Reispapier Wirzig mariniertes Rindfleisch mit griinen Bohnen, Im Wok hei3 geschwenktes Gem{se, leicht scharfe Gebratene Reisbandnudeln mit Gemuse, Dicke japanische Udonnudeln in raffinierter
Folutentrei f laktosefrel Y eingerollt mit Reisnudeln, Saisonsalat, frischen Shitake Pilzen, Knoblauch und Reis Karamell-Zitronengras-SoBe und Reis dazu SuB Chili Dip und Rostzwiebeln Algenbrihe, verschiedenem Gemise,
utentrel aKtoseirel vegan
2 SWEET POTATO FRIES 9 9 540 Krautern, Erdnlssen und einer Zutat nach Wahl, & slutenfreie Sauce 7 e _ Seetang und Lauchzwiebeln, serviert mit einem
Knusprige StBkartoffelpommes mit CocktailsoBBe dazu Limetten Dressing 31 HOTSPOT CURRY 35.1 TQFY ¥ veoeterseh 13.20 40.1 TQFY Yveostariseh 1320  weich gekochtem Ei nach japanischer Art
§ kiosefrei 1.2 . Hausgemachtes pikantes rotes Curry mit 35.2 HUHNERFLEISCH - . 14.50 40.2 HUHNERFLEISCH . , 14.50 o
3 EBI TEMPURA (3 Stiick) 720 7.1 AVOCADO Veéga” 540 7.3 HUHNCHEZN 5.90 Kokosmilch und Zitronengras, dazu frisches Gemiise, 35.3 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH X chtalutenfrei T 45 59 40.3 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH X Mchtalutentreil 4550 45 ¢ popy Vveoetarisch 12.50
GroBgarnelen, knusprig gebacken im 7.2 TQFY Yveoen 5.40 7.4 GARNELE - 6.40 Saison Salat und Reis 35.4 RINDFLEISCH 15.50 40.4 RINDFLEISCH 1550 452 HUHNERFLEISCH 14.20
. . . . . 2 2
prpanachen Telgmantel mit Cocluatzone 8 CRISPY GYQZA (5 Stiack) | °<o®! 31.1 TepyVveosteniseh © 13.20 §5'5 E:lRJ::II;TGE ENTE X nicht glutenfrei | :;Eg 28.2 E:ﬁ:::u ENTE X nicht glutenfrei ! :;ig j?i ELNRDNFELLEEISZCH :Z':g
f laktosefrei 1. 11 - ( tlick) ' o \ 5.6 4 11 : ' 4 11 ’ ’ :
4 HA CA2 DUUMPLINGS (5 Stlick) Hausgemachte gebackene Teigtaschen 31.2 HUHNERFLEISCH o = 1420 357 LACHSFILET ~ 20.20 40.7 LACHSFILET 20.20 & glutenfrei § laktosefrei
Gedampfte Teigtaschen gef. nach Wahl, dazu StiB-Chili nach Wahl, mit StB-Chili 313 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH X et glutenfrel 15.50 F oo B laktosetrel 11 46 PHO'NOMENAL
y y 31.4 RINDFLEISCH 1550 34 YAKI DN 41 YAKI UDON &' Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe
4.1 VEGGIE 77" 590 8.1VEGGIE ' " 590 3.2 HUHNCHEN 6.90 31.5 GARNELE ? . - 1690  HeiBer Reis mit gegrilltem Fisch, Zwiebeln, spezieller Gebratene japanische Udonnudeln mit Gemtse, mit Frihlingszwiebeln und Koriander
4.2 GARNELE 2 7.20 31.6 KNUSPRIGE ENTE X "icht lutenfrei 1720 Yaki SoBe und Gemiise dazu SiB Chili Dip und Sesam _
| 31.7 LACHSFILET * ! 19.70 461 TRy eosarish © 12.50
5 VEGGIE ROLLS (6 Stick) 32" 490 e e B 36.1 LACHS * 18.50 41,1 ToFy Vyeoetarisch & 1320 462 HUHNERFLEISCH 1420
utenirele >auce aktoselrele >auce i
Mini vegetarische Frihlingsrollen gefullt 32 PEACE BY PEANUTS * ° 36.2 GEGRILLTER AAL* 19.50 471.2 HUHNERFLEISCH , 1450 46.3 RINDFLEISCH 15.20
mit Gemiise, dazu SiB-Chili Dip Hausgemachte ErdnusssoBe, dazu frisches 36.3 BUTTERFISCH * 18.90 41.3 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH ¥ nichtglutenfrei 1 1550 44 4 GARNELE ° 16.20
9
_ , Gemiuse und Reis 36.4 BERNSTEINMAKRELE * 19.50 471.4 RINDFLEISCH 15.50 . _ 611
6 HANOI ROLLS (2 Stiick) 917" #eroseie 5.40 36.5 JAK2BSMUSCHELN ' 19.50 41.5 GARNELE 2 1720 47 peke owy * 9V B kot
: . 6 : = : : ¢ . . : - -
Frithlingsrollen gefiillt mit Hackfleisch, 32.1 TQFY Vvegeteriseh 13.20  36.6 THUNFISCH * 19.50 41.6 KNUSPRIGE ENTE ¥ nicht glutenfrei 1 1750  Sushi Reis, Rettich, Edamame, Mais, Avocado, Wakame,
Glasnudeln und verschiedenem Gemdse, 32.2 HUHNERFLEISCH ‘ 14.20 ) ) 11 41.7 LACHSFILET 20.20 Seetang, verfeinert mit Sesam-SoBe, Zwiebeln
d . . .. }fnichtglutenfre” & glutenfrei @ laktosefrei
azu Limetten Dressing 32.3 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH 1550 37 SH2GA DN & olutenfrei # laktosefrei 5 6
utentrel aKtoseftrel v
32.4 RINDFLEISCH 1550 HeiBer Reis mit gegrilltem Fisch, Zwiebeln, Gemiise 42 HANCI AUTUMN * ° 1520 47.1 TeFy 'V°9°" 13.20
SALATE & SUPPEN 32.5 GARNELE ° . . 1690 und spezieller, leicht scharfen Ingwer Sofe Reisfadennudeln mit goldgebackenen 47.2 GEGRILLTER AAL* 18.90
, , _ _ 32.6 KNUSPRIGE ENTE X "chtglutenrel 17.20 Frahlingsrollen, gefillt mit Hackfleisch und 47.3 BERNSTEINMAKRELE * 18.90
& glutenfrei @ laktosefrei & glutenfrei @ laktosefrei 4 11 4 ) ) ) . 4
9 CANH CHUA SOUR SOUP 14 SHIMA SOUP 32.7 LACHSFILET 19.70 37.1 LACHS 18.50 Limetten-Dressing, frischer Salat und Erdnisse 47 .4 BUTTERFISCH 18.50
Suppe nach traditionelle vietnamesischer Art mit Raffinierte Algenbrihe mit Seetang und Lauchzwiebeln & glutenfreie S 7 37.2 GEGRILLTER AAL * 19.50 , _ - 47.5 GARNELE 18.50
Tomaten, verfeinert mit frischen Krautern vagan & 33 AROMA MANGO * ° 37.3 BUTTERFISCH * 18.90 44 BEEF OF SUNSHINE ¢ 9/uenfre W laktosefre] 1620 47.7 JAK2BSMUSCHELN '* 19.90
v 6 9 141 TQFU O 5.50 14.4 JAKeBSMUSCHELN ! 7.50 Hausgemachte Mango-Kokosmilch, dazu frisches 37.4 BERNSTEINMAKRELE * 19.50 Wok geschwenktes Rindfleisch, Sprossen auf 47 8 LACHS * 18.50
vegan
1T 5.70 9.3 GARNELE . 14. . 14.5 . emuse und Reis 7.5 o . eisfadennudeln, Salat, vietnamesische Krauter, . R
9.1 TCFU 7 G 6.90 2 GARNELE 2 6.90 THUNFISCH 4 7.50 Geml dR 3 JAK2BSMUSCHELN '* 19.50 Reisfad deln, Sal i ische Kra 47.9 THUNFISCH * 19.90
9.2 HUHNCHEN 6.20 14.3 LACHS 6.90 S — o 320 37.6 THUNFISCH 19.50 3erosteite .Erdnlij.sse & ZV\Sebel.n, Oy & gluenfrer  laktosefrel 4, 6,11 2570
& glutenfrei @ laktosefrei 3 & glutenfrei @ laktosefrei M < 3 1 = 3. & glutenfrei @) laktosefrei 3,6 azu wurziger Limetten Dressing . —.— .
10 PEKING SOUP 590 15SHIMA SALAD e e - -. W i 33.2 HUHNERFLEISCH . . 1420 38 DANCING RICE Mix aus Black Tiger Garnelen, Jakobsmuscheln,
inesische Sauer-Scharf Suppe mit gehacktem isbergsalat, Karotte, Lauchzwiebel, Edamame, 1L . U . ebratener Eierreis mit verschiedenem Gemtse, achs, Thunfisch un utterfisch, GemuUse, dazu
Ch he Sauer-Scharf Suppe mit gehack Eisbergsalat, K Lauchzwiebel, Ed 33.3 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH X "cht glutenfrei 1550 Geb E hied G Lachs, Thunfisch und Butterfisch, G d
Hihnerfleisch, Eierflocken, Pilzen und Gemise Avocado, Rettich, Mais, Seetangsalat 334 RINDFLEISZCH 1550 dazu SUB Chili Dip und Rostzwiebeln Saisonsalat und Reis, Lauchzwiebeln, und Seetang,
§ aktosefrel 1. 11 et 33.5 GARNELE o - 16.90 % verweinert mit einer Wasabi und Teriyaki Sauce
11 WANTAN soup ° °o°"™ 690 151TeFU | 8.90 155 JAK2BSMUSCHELN'* 11.90 33.6 KNUSPRIGE ENTE X "icht glutenfrel 1720 381 TeFy"eosersch 13.20
Hausgemachte Wan-Tan Teig mit wiirziger 15.2 BERNSTEINMAKRELE * 1150 15.6 LACHS * 11.50 33.7 LACHSFILET * 19.70  38.2 HUHNERFLEISCH L 1a20
Hackfleischfiillung, Gemiise und Friihlingszwiebeln 15.3 BUTTERFISCH 1150 15.7 THUNFISCH® 11.90 # lutenfiers Suce B aktoncireie oo 203 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH X "<htlentrel T 550
& glutenfioi B 1akidseflei Folurenfrei @ laktosefrei 1 34 BLACK DIAMONDS ON FIRE ¢ 38.4 RINDFLEISCH 15.50 BEILAGEN KINDERGERICHTE
utentrel axKtoseirel utentrel akKtoseitrel
12 COCO LOVE SOUP * ° 16 GREEN OCEAN * ° Scharf gebratenes Gemiise mit frischen Chilischoten, 38.5 GARNELE ° , 1 16.90 § e 13 Nioseiol 13
i i t ' K rei 't
Traditionelle Vietnamesische Suppe mit Gemiise Frischer, wiirziger Seetangsalat Zitronengras, Knoblauch und Reis © 38.6 KNUSPRIGE ENTE "< 9lutenfre 17.20 20 FRIED NQ@DLES =~ 520 24 LUCKYLUKE ° 77" 9.50
pp 9 9 9
verfeinert mit Kokosmilch Y o 38.7 LACHSFILET + ! 19.70 Gebratene Nudeln mit Ei und Gemise Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch und Gemuse
vegan v i
7D , 16.1TeFU 890 6.5 JAK2BSMUSCHELN ' * 11.90 34.1 TQFY VYeoetariseh 13.20 § iktoseiia 13,6 B laktossiret Yvogan 11 1 vt Bk 3
vegan . K rer =y aktosefrei Yvegan ' utenfrei aktosefrei
12.1 TQFU y 520 12.3 GARNELE 6.50 16.2 BERNSTEINMAKRELE * 11,50 16.6 LACHS* 11.50 34.2 HUHNERFLEISCH . - 1450 39 PHEEL GOOD NOODLE 21 FRIED UDON ’ 550 25RISI BISI ? 9.50
12.2 HUHNCHEN 5.90 16.3 BUTTERFISCH 4 1150 16.7 THUNFISCH 4 11.90 34.3 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH X nicht glutenfrei 15,50 Gebratene chinesische Nudeln mit Gemdise, Gebratene Udon Nudelnund Gemise Gebratener Eierreis mit Hihnerfleisch und GemUse
13 MIS SOUP & glutenfrei @ laktosefrei 17 HEALTHY DREAM & glutenfrei @) laktosefrei 5 11 gj;‘r :LNR[LFELLEE'SZCH :;;:g dazu SuB Chili Dip und Rostzwiebeln S0 FRIED PHO- & glutenfrei @ laktosefrei Yvegan 5.50 24 CHICKY CHAN f laktosefrei 1 950
= : i : : Y ‘. 6 ' :
Wiirzige Sojasuppe mit Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln Ein exotisch, wiirziger Salat aus Glasnudeln mit einer 34.6 KNUSPRIGE ENTE X icht glutenfrei | 1750  39.1 TRy Y eosierseh 13.20 Gebratene Reisbandnudeln und Gemiise Pommes mit knusprigem Hihnerfleisch und Ketchup
geheimnisvollen Krautermischung und Erdnissen 34.7 LACHSFILET *' 2020 39.2 HUHNERFLEISCH , 14.20 3
1317eFu 9" ° 550 13.4 JAK2BSMUSCHELN '* 750 vecotariocn 6 39.3 KNUSPRIGES HUHNERFLEISCH X "<taluenfrell g g9 23 FRIED RICE # 9lvenirel B aktosefre 5.20
vegetarisc
13.2 GARNELE 2 690 13.5 THUNFISCH* 750 17.1TeFU 7 7.90 39.4 RINDFLEISCH 15.50 Gebratener Eierreis mit Ei und GemUse
13.3 LACHS * 6.90 17.2 HUHNERFLEISCH 8.90 39.5 GARNELE w : 16.90
“nicht glutenfrei
1.3 RINDFLEISZCH 9.50 39.6 KNUSPRIGE EN{I;E 17.20 Allergene: 1 Glutenhalt. Getreide: Weizen, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, Zusatzstoffe: Konservierungsstoffe: Sushi, 26, 2, 3,5, 8, 38, 39, 40, 41, 47,15, 16;
17.4 GARNELE 9.50 39.7 LACHSFILET ™ 19.70 5 Erdniisse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, Schwefel: 10, 35, Sushireis; Farbstoffe: Surimi, Tobiko, Ketchup, Mayo, SiiB Chili,

11 Sesamsamen, 12 Schwefeldioxid, 13 Lupide, 14 Weichtiere Mango Piree; StiBungsmittel: alle Dip Sauce; Geschmacksverstérker: 36, 38, 39, 41




