


Vorspeise

, 6
lEDAMAMgl.V 6.20
Gedampfte junge Sojabohnen, verfeinert mit Salz

2 SWEET POTATO FF«E&V 5.90
Knusprige SiRkartoffelpommes mit CocktailsoRe

1,2
3 Ebi Tempura(3 Stiick) i 7.90
Grof3garnelen, knusprig gebacken im
japanischen Teigmantel mit Cocktailsol3e

1,11
Ha Cao Duumplings(5 Stuck) [
Gedampfte Teigtaschen, dazu SuR-Chili-Sauce

4.1 VEGGIE 6.50

4.2 Garnele 2 7.90
1

5VEGGIE ROL(6Stick) @ 5.50

Mini vegetarische Friihlingsrollen gefllt
mit Gemise, dazu SuR-Chili Sauce

6 HANOI ROLLS (2 stuck) 8 6.20

JU%KOLQJVUROOHQ JHI%OOW PLW + D ERE Tofw ek 8.90

Glasnudeln und verschiedenem Gemdse,
dazu Limetten Dressing

SUMMER ROLLS (2 staéfoll > '
Vietnamesische Sommerrollen in Reispapier
eingerollt mit Reisnudeln, Saisonsalat, frischen
Krautern, Erdnussen, dazu Limetten Dressing

7.1 AVOCADY  5.90
7.2 Tofu V 5.90

7.3 Huhnchen 6.50
7.4 Garnele? 6.90

1
CRISPY Gyoz® Stick)
Hausgemachte gebackene Teigtaschen,
mit Sul-Chili Sauce

8.1 VEGGIE 6.20 8.2 Hihnchen 7.50

Salate & Suppen

CANH CHUA SOUR S@‘i"
Suppe nach traditionelle viethamesischer Art mit
Tomaten, verfeinert mit frischen Krautern

6
9.1 TofuV 6.50 9.3 Garnele 2 7.50
9.2 Hihnchen 6.90

Hauptgerichte .
& 6
30 BEEF LOVE”g i 18.50 -
% U]JLJ PDULQLHUWHY 5LQGtHLVFK PLW JU%QHQ ,

Bohnen, Shitake Pilzen, Knoblauch und Reis

. 7
HOTSPOT CURHY
Hausgemachtes pikantes rotes Curry mit
Kokosmilch und Zitronengras, dazu frisches

10 PEKING SOu$i’ 6.50 Gemiise, Saison Salat und Reis
Chinesische Sauer-Scharf Suppe mit gehacktem
+¥%»KQHUtHLVFK (LHUtRFNHQ 3LO]JHQ XQGg,l*lHrB%Wﬁ 14.50
111 31.2 Hahnerfleisch 15.90
11 WANTAN SOUP” 7.50 31.3 Knuspriges Hithnerfleisch }f 16.90
Hausgemachte Wan-Tan Teig mit wirziger 31.4 Rindfleisch 17.50
+DFNt HLVFKI¥%OOXQJ *HP%VH XQG )U%KOg_]_Q@\é,],Zeu.é-?EHOQ 1 18.90
31.6 Knusprige Ente 18.50
CcoCO'LOVE soéi 31.7 Lachsfilet # 11 21.50

Traditionelle Vietnamesische Suppe mit Gemdise
verfeinert mit Kokosmilch

12.1 Tofu V8 6.50
12.2 Hihnchen  g.90

12.3 Garnele 2 7.50

Miso soup¥ 8
Wiirzige Sojasuppe, Tofu, Seetang, Lauchzwiebeln

13.1 Tofuv® 5.90  13.4 Jakobs- 7.90
13.2 Garnele 2 750  muscheln 4

) 4
13.3 Lachs 7.50  13.5 Thunfisch 7.90

Green Ocean
Frischer, wiirziger Seetangsalat

16.5 Jakobsm14 11.90
16.6 Lachs® 11.50
16.7 Thunfisch 4 11.90

16.2 Spezialf.4 1150

16.3 Butterf. 4 1150
5,11

Healthy Dream /‘g.

Ein exotisch, wirziger Salat aus Glasnudeln mit einer

geheimnisvollen Krautermischung und Erdniissen

17.1 Tofu V8 8.90
17.2 Huhnerfleisch 9.90
17.3 Rindfleisch 10.50
17.4 garnele 2 10.90
w
y

)iglutenfreu @ laktosefrei Y/vegan ¥ nicht glutenfrei

PEACE BY PEANU"F§
Hausgemachte Erdnusssol3e,
dazu frisches Gemise und Reis

321 Tofu V° 14.50
32.2 Huhnerfleisch 15.90
32.3 Knuspriges Huhnerfleisch % 16.90
32.4 Rindfleisch 17.50
32.5 Garnele 2 1 18.90
32.6 knusprige ente )’f 18.50
32.7 Lachsfilet 411 21.50

7
AROMA MANG’g
Hausgemachte Mango-Kokosmilch,
dazu frisches Gemiise und Reis

33.1 Tofu V° 14.50
33.2 Hahnerfleisch 15.90
33.3 Knuspriges Hiuhnerfleisch ){ 16.90
33.4 Rindfleisch 17.50
33.5 Garnele 2 A 18.90
33.6 knusprige ente )’f 18.50
33.7 Lachsfilet 411 21.50

BLACK DIAMONdS ON Fﬁfll!
Scharf gebratenes Gemuse, verfeinert mit frischen
Chilischoten, Zitronengras, Knoblauch und Reis

34.1 Tofu V° 14.50
34.2 Hahnerfleisch 15.90
34.3 Knuspriges Huhnerfleisch }f 16.90
34.4 Rlndflelsch 17.50
34.5 Garnele 2 18.90
34.6 Knusprige Ente)’( 18.50
34.7 Lachsfilet %1% 21.50

s & 6,11
Shima delicacy"dl.

«0"‘

Im Wok heifl? geschwenktes Gemusz, leicht scharfe

Karamell-Zitronengras-Sof3e und Reis

35.1 Tofu VG

35.2 Hahnerfleisch

35.3 Knuspriges Huhnerfleisch Xf
35.4 Rindfleisch

35.5 Garnele 2

35.6 Knusprige Ente X

35.7 Lachsfilet 411

11
Yaki Donl"‘¢ ]

14.50
15.90
16.90
17.50
18.90
18.50
21.50

Reis mit gebratenem Fisch, Spargel, spezieller Yaki

SoRe und Gemise

36.1 Lachs 4

36.2 Gegrillter Aal #
36.3 Butterfisch 4

36.4 Bernsteinmakrele 4
36.5 Jakobsmuscheln 14
36.6 Thunfisch 4

' & 3,6
DANCING R|O’§.

Gebratener Eierreis mit verschiedenem Gemiise,

dazu SuR Chili Dip und Rostzwiebeln

38.1 Tofu V°

38.2 Huhnerfleisch

38.3 Knuspriges Hiuhnerfleisch %
38.4 R|ndfle|sch

38.5 Garnele ?

38.6 Knusprige Ente%

38.7 Lachsfilet 4 11

1,3,6

PHEEL GooD NoOBLE

Gebratene chinesische Nudeln mit Gemise,
dazu SUR Chili Dip und Rostzwiebeln

39.1 Tofu V°

39.2 Huhnerfleisch

39.3 Knuspriges Huhnerfleisch %
39.4 R|ndfle|sch

39.5 Garnele @

39.6 Knusprige ente %

39.7 Lachsfilet 411

20.90
21.50
20.90
22.50
21.50
21.50

14.50
15.90
16.90
17.50
18.90
18.50
21.50

14.50
15.90
16.90
17.50
18.90
18.50
21.50

PHO‘YOU’gi6

Gebratene Reisbandnudeln mit Gemuse,
dazu SuR Chili Dip und Rostzwiebeln

40.1 Tofu VG

40.2 Huhnerfleisch

40.3 Knuspriges Hihnerfleisch %
40.4 Rlndflelsch

40.5 Garnele? % 1

40.6 Knusprige Ente

40.7 Lachsfilet

vaki UDON" 8 11
Gebratene japanische Udonnudeln mit Gemuse,
dazu SuR Chili Dip und Sesam

411 Tofu V°

41.2 Hahnerfleisch

41.3 Knuspriges Hihnerfleisch ){
41.4 Rlndflelsch

41.5 Garnele 2

41.6 Knusprige Ente)’{

41.7 Lachsfilet 411

42 Hanoi Autumn J’g ]
Reisfadennudeln mit goldgebackenen

14.50
15.90
16.90
17.50
18.90
18.50
21.50

14.50
15.90
16.90
17.50
18.90
18.50
21.50

17.90

PHO'NOME NA{ i
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe
mit Frihlingszwiebeln und Koriander

6
46.1 Tofu ¥ 13.90
46.2 Hihnerfleisch 15.50
46.3 Rindfleisch 16.50
46.4 Garnele 2 17.50
6,11
Poke Bowl "g i

Sushi Reis, Rettich, Edamame, Mais, Avocado,
Seetang, verfeinert mit Sesam-Sol3e

47.1 Tofu Y® 14.50
47.2 Gebratener Aal 4 21.50
47.3 Bernsteinmakrele 4 22.50
47.4 Butterfisch 4 20.90
47.5 Garnele 2 21.50
47.7 JakobsmuschelN14 21.50
47.8 Lachs4 20.90
47.9 Thunfisch 4 21.50
48 Keira Seafood!’g ] Lo 26.50

Mix aus Black Tiger Garnelen, Jakobsmuscheln,

IDFKV 7KXQ“VFK %XWWHU“VFK *HP%VH

zwiebeln, Seetang, verfeinert mit einer Wasabi und

JU%KOLQJVUROOHQ JHI¥%»OOW PLW +DTehNyaki 8attekKdag@Saisonsalat und Reis

Limetten-Dressing, frischer Salat und Erdniisse

5
44 Beef of Sunshinei i

17.90

& 7
49 Jaydens red ocean 21.90

8GRQQXGHOQ PLW /DFKV*“ OHW 3DN &KRL

RN JHVFKZHQNWHYV 5LQGt HLVFK 6 S UmRMNIiRiRe Dnd Tofu, verfeinert mit

Reisfadennudeln, Salat, vietnamesische Krauter,

gerostete Erdnusse & Zwiebeln,
dazu wirziger Limetten Dressing

UDON PARADISE

einer Curry Sauce, Sesam

Kindergerichte

'LFNH MDSDQLVFKH 8GRQQXGHOQ LQ UDI“QLHUWll-Ig

Algenbrihe, verschiedenem Gemuse,
Seetang und Lauchzwiebeln, serviert mit einem
weich gekochtem Ei nach japanischer Art

45.1 Tofu VB

45.2 Huhnerfleisch
45.3 Rindfleisch
45.4 Garnele 2

Beilagen

. 1,3
20 Fried Noodles

Gebratene Nudeln mit Ei und Gemise

1,11
21 FRIED UDAN Y
Gebratene Udon Nudelnund Gemuse

13.90
15.50
16.50
17.50

5.90

5.90

24 LUCKY LUK& 9.50
Gebratene Nudeln
PLW +3%KQHUtHLVFK XQG *HP3%VH

3
25 RISI BISI#. 9.50
Gebratener Eierreis
PLW +%KQHUtHLVEK XQG *HP%VH

26 Chicky Chan.1 9.50
Pommes mit knusprigem
+¥%KQHUtHLVFK XQG .HWFKXS

22 FRIED PHg.V 5.90
Gebratene Reisbandnudeln und Gemise

&3
23 FRIED Rlc’gl 5.90
Gebratener Eierreis mit Ei und Gemuse

4
sashimi (8 Stick) ”g ]

50.1 Sake
serviert mit Lachs

50.2 Tekka
VHUYLHUW PLW 7KXQ*“ VFK

50.3 IBoDAI
VHUYLHUW PLW %XWWHU" VFK

50.4 Hotate
serviert mit Jakobsmuscheln

50.5 Kreative KReation

sz 4
SASHIMI SEﬁy ]
Kreative Kreation an rohen Fischarten

51.1 Small Set fir 2 Personen
51.D Xdf e Set fur 3 Personen
51.3 Royal Set fiir 4 Personen

INARI Sushi
Suflich marinierte Tofutasche mit Reisfillung.
Es wird jeweils 1 serviert.

301 Splcy SALMON inari Flambeed
gehackt. Lachs, Lauch, Tobiko, Chili-Mayo

302 chicken inari Flambeed ){
frittiertes Hahnchen, Mozzarella, Gurke,
Chili-Mayo, Réstzwiebeln

303 FrEESTYLE INari Flambeed
Kreative Kreation des Sushi Master Chefs

Sushi

18.50

19.50

18.50

22.90

24.50

37.00
55.00
74.00

8.90

8.50

9.90

sushi nigiri (2 Stick) g

52 Nigiri Avocado
mit Avocado

53 Nigiri Spargel
mit grinem Mini-Spargel

4
54 Nigiri Sake
mit Lachs

4
55 Nigiri Maguro
PLW 7KXQ“ VFK
4
56 Nigiri Ibodai
PLW %XWWHU" VFK

57 Nigiri Ebi2
mit Garnele
4
58 Nigiri Unagi
mit gegrilltem Flussaal

N 14
59 Nigiri Hotate
mit Jakobsmuscheln

60 Nigiri Sake Flambeeé1

520

5.20

5.90

6.90

6.20

6.20

7.50

7.90

7.50

PLW t DPELHUWHP /DFKV 6ZHHW 6DXF

4
61 Nigiri Tekka Flambeed

7.90

PLW t DPELHUWHP 7KXQ“VFK 6ZHHW ¢

62 Nigiri Ebi Flambeed?

7.90

PLW t DPELHUWHP *DUQHOH 6ZHHW 6

63 Nigiri Veggie Freestylel’ 234711

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs
S . 1,2,3,4,7,11

64 Nigiri Special Freestyle

Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

65 Gunkan Sake> 4
gehacktem Lachs, Lauch, Tobiko, Chili-Mayo

66 Gunkan Tekka>*

JHKDFNWHP 7KXQ“VFK /DXFK
67 Gunkan Freestylel' 234711
Kreative Kreation unserer Sushi Master Chefs

6.50

8.50

8.90

9.50

TRELNTF

9.50



